
 

Chef(fe) de projets Qualité en agroalimentaire 

Vous intégrez une PME de plus de 100 employés dont les activités principales sont depuis 30 ans le sourcing, la transformation, 

le conditionnement et la vente d’épices et plantes aromatiques & médicinales 100% issues de l’agriculture biologique. Arcadie 
est certifiée ISO22000 et labellisée BioEntrepriseDurable (label RSE). Engagée dans le commerce équitable et plus largement pour 
l’écologie et un monde plus juste, vous intégrez une entreprise responsable animée par de fortes valeurs.  
 
Pour son cercle Qualité, Sécurité et Environnement, Arcadie recrute un(e) chef(fe) de projets Qualité en CDI qui aura pour 
principale mission d’animer le système Qualité dans le cadre de la certification ISO22000. A ce titre, vous assurez  : 

o La mise à jour du système (HACCP, diagrammes, …) 
o la coordination des opérations sur le terrain en lien avec les équipes des différents cercles, 
o l’élaboration et la mise en œuvre avec les équipes des procédures et des contrôles de la qualité 
o l’évaluation de la bonne application, de l’efficacité des processus et des opérations, et le challenge des pratiques, 
pour assurer le respect des normes, de exigences clients et la maîtrise de la qualité et de la sécurité alimentaire (audits 
internes, inspections, tests traçabilité…) 
o pilotage des non-conformités qualité et des projets associés 
o l’animation de l’équipe sécurité alimentaire et la sensibilisation des opérateurs sur le terrain. 
o le suivi administratif de l’audit ISO22000 et la réalisation de la veille règlementaire.  

Profil attendu  

• Vous croyez en l’importance de l’agriculture biologique dans nos modèles alimentaires, et vous vous reconnaissez dans 
les valeurs d’Arcadie  

• Vous aimez fédérer une équipe, et savez faire preuve de leadership 

• Orienté(é) terrain, vous avez des compétences en animation d’équipe notamment pluridisciplinaire et 
transverses,  

• Vous avez une bonne capacité́ d’analyse et de synthèse,  

• Vous êtes organisé(e) et savez gérer les priorités, 

• Vous êtes pédagogue, diplomate et avez de bonnes capacités d’écoute et de communication (à l’écrit comme à l’oral),  

• Vous êtes force de proposition et avez le goût de l’expérimentation et de l’innovation,  

• Les concepts, outils et méthodes du management de la qualité vous sont familiers.  

• Vous avez au minimum un Bac+3 et vous justifiez d’une expérience sur un poste similaire acquise impérativement dans 
l’agroalimentaire.  

• Vous maîtrisez l’anglais professionnel, et êtes capable d’utiliser cette langue à l’écrit comme à l’oral 

Informations générales 

 

Début souhaité : dès que possible 
Lieu : Méjannes-lès-Alès (Gard) 
Rémunération : 36-38 k€ sur 13 mois. Participation et intéressement 
 

Les + de l’entreprise :  
Travailler en Holacratie  
Crèche d’entreprise 
Mutuelle famille gratuite 
Plan d’Épargne Entreprise, PERCO  

Pour goûter à une nouvelle aventure, postulez ! => Envoyez CV et LM à g.givran@arcadie.fr  


